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. Messico, Jalisco

. Clima semisecco

.  Altezza piantagione da 1.500 a 2.000 
metri s.l. m.

. Caratteristiche del suolo vulcanico

.  Ca. 2.800 giorni di sole fino alla vendemmia

.  Già gli Aztechi gustavano il 
succo d’agave fermentato

Etichetta di qualità 
100% AGAVE AZUL

La tequila composta al 100% di agave blu 
può essere prodotta e imbottigliata solamente 
da aziende certificate in queste 5 regioni. Queste varietà di 
tequila presentano l’etichetta di qualità «100% AGAVE»

TEQUILA ORIGINALE

Dal 1974, la denominazione 
di origine «Tequila» si applica 
a 5 stati federali del Messico 

(Nayarit, Michoacán, Guanajuato, 
Tamaulipas e Jalisco).

VENDEMMIA



INVECCHIAMENTO IN BOTTE DISTILLAZIONE

FERMENTAZIONE

BOLLITURA - CENTRIFUGA
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Per INICIO® Tequila utilizziamo agavi blu selezionate a mano e mature di coltivazione propria. Prodotte 
con passione e secondo l’antica tradizione nelle nostre piccole aziende famigliari di Jalisco, Messico.

DOÑA LETICIA

DON GILDARDO

DISTILLERIA DAL 1959



BLANCO – LECHUZA
SOAVE, DOLCE CON NOTE FRUTTATE DI AGAVE
Gusto:  Dolcemente fruttato, nota di limone e fresco 

conuna morbida permanenza

Produzione  Lotti piccoli con una selezione delle migliori agavi blu 
al loro punto di maturazione ottimale

Invecchiamento: nessuno

Colore: cristallino

Riconoscimenti:  2019 – ÖGZ: Oro (migliori bevande alcoliche nel settore 
gastronomico e alberghiero austriaco)
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REPOSADO – BISONTE
BILANCIAMENTO DI NOTE DI QUERCIA E AGAVE
Gusto:  Note fini di barrique, leggermente dolce,  

leggermente fruttato con una morbida persistenza

Produzione  INICIO® Tequila Blanco maturato in botti francesi 
per vino rosso usate

Invecchiamento: 9 mesi

Colore: dorato

Riconoscimenti:  2019 – ISW: Grand Gold 
(Meiningers International Spirits Award)
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AÑEJO – JAGUAR
UNA SINFONIA DI AROMI DI BOTTE DI QUERCIA
Gusto:  Molteplici note di barrique, leggermente dolce,  

poco fruttato con persistenza molto morbida

Produzione  INICIO® Tequila Blanco maturato in botti francesi  
per vino rosso usate

Invecchiamento: 22 mesi

Colore: Ambra scuro

Riconoscimenti:  2019 – ISW: Gold 
(Meiningers International Spirits Award)



www.TequilaINICIO.com
info@TequilaINICIO.com facebook-f  Instagram  Twitter  pinterest  

Seguici su

DALLA NOSTRA FAMIGLIA ALLA TUA!


